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CENTRO MESA

Ensalada de langostinos, salmon marinado y aguacate

con Vinagreta d€ mango

Milhojas de pollo y manzana con foie de patoy

reduccion de Pedro Ximénez

PRIMER PLATO

Lomo de lubina con aceite de ajos sobre cama de

verduras

SORBETE

SEGUNDO PLATO

Lingote de cochinillo asado en horno de lefia con su

guarnicién
POSTRE

Tarta de comunion y helado
BODEGA

Vino tinto Vina Puebla Crianza
Vino blanco verdejo Vina Zoraya
Cerveza de barril
Agua mineral y refrescos

Cafeé, té e infusion

PRECIO POR PERSONA: @
48,00€ (IVA INCLUIDO)
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CENTRO MESA

Canelon de vaca, trufa y foie con salsa de puerros

asados

Bolsita crujiente de queso fresco y langostinos con

coulies de frutos rojos

PRIMER PLATO

Lomo de bacalao a baja temperatura SObI’G

espuma de pimientos asados

SORBETE

SEGUNDO PLATO

Solomillo iberico relleno de torta y jamon

ibérico con salsa de boletus
POSTRE

Tarta de comunion y helado
BODEGA

Vino tinto Vina Puebla Crianza
Vino blanco verdejo Vina Zoraya
Cerveza de barril
Agua mineral y refrescos

Cafeé, té e infusion

PRECIO POR PERSONA: @
45.00€ (IVA INCLUIDO)
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CENTRO MESA

Surtido de ibéricos de Bellota

Bao de chipirones con mayonesa de cilantro

PRIMER PLATO

Arroz CaldOSO Con'bogavantes

SORBETE

SEGUNDA PLATO

./

Presa ibérica al horno de lena con mojon

picén
POSTRE
Tarta de comunion y helado

BODEGA

Vino tinto Vifa Puebla Crianza
Vino blanco verdejo Vina Zoraya
Cerveza de barril
Agua mineral y refrescos

Café, té e infusion

PRECIO POR PERSONA: @
47,00€ (IVA INCLUIDO)
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CENTRO MESA

Brioche de carrillera ibérica con mayonesa de kimchi

Setas a la plancha con gambas

PRIMER PLATO

Salmén 1'61161’10 d€ gUIHS y tI’igUGI'OS con salsa aurora

SORBETE

SEGUNDA PLATO

Costilla de ternera a baja temperatura laqueada con

nuestra salsa barbacoa cascra

POSTRE
Tarta de comunion y helado
BODEGA

Vino tinto Vifa Puebla Crianza
Vino blanco verde]'o Vina Zoraya
Cerveza de barril
Agua mineral y refrescos

Café, té e infusion

PRECIO POR PERSONA: @
45.00€ (IVA INCLUIDO)
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ENTRADAS

Lagrimas de pollo empanadas
Empanadillas

Calamares

PLATO A ELEGIR

Escalope de cerdo con patatas fricas
0

San Jacobo de jamon York con patatas fricas
POSTRE
Tarcta de comunion y helado

BODEGA

Agua mineral

Refresco

PRECIO POR PERSONA:
25,00€ (IVA INCLUIDO)




TOdOS 105 mCl’lL’IS sOn susceptib]es a Cambios d€ platos, NG 16 presupuestaran sin

ningin compromiso.

Para facilitarnos la labor y ofrecerles un mejor servicio, les rogamos que unos
dias antes de la celebracion nos informen en los mentus donde da la opcién a

€1€gif platos dC 121 Cantidad de Cada uno de 105 SCglll’ldOS que van a tomar.

Los entrantes d€ 1OS anﬁS que van al centro de mesa S€I’2,ll’l para Compartir cada

4 comensales.
Precios especiales en copas de sobremesa (excepto marcas premium)

En caso dC desear un vino diStil’ltO a 1OS que OfI‘CCC 61 restaurante, 16 daremos

presupuesto sin compromiso.
Todos los menus se serviran a mesa completa.

Es importante que nos informen previamente de personas con posibles

intolerancias alergias alimenticias.
Rogamos confirmen el servicio para hacer la oportuna reserva.

El restaurante se reserva el derecho a cobrar la mitad de los cubiertos fallidos
(cuando supongan mias de 5 personas fallidas) que hayan sido concercados si no

nos informan de las ausencias, al menos, con un dia de antelacidn.

Para cualquier duda o consulta estamos a su disposicion en el

teléfono del rescaurantce:

927213879 | 627540136

globo@restauranteglobo.com

Agradecemos su confianza depositada €n NOoSOCLros.




