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CENTRO MESA

Ensalada templada de perdiz en escabeche con vinagrata de castanas
Vieiras gratinadas con salsa de ostras y muselina de ajo

Milhoja de foie, pollo y manzana con reduccion de oporto

PRINCIPAL INDIVIDUAL A ELEGIR

SETE e N BN e il con reduccion de vino tinto
0
[RCENORGIER B ks Bhiornol con aceite de ajos
0

Arroz caldoso con bogavante Obiliia, » pax)
POSTRE

Chocolate en tres texturas

BODEGA

R EloREin e s dina Puebla Crianza
@ o derbarcil
Agua mineral y refrescos

Café, té o infusion

PRECIO POR PERSONA:
38,00€ (IVA INCLUIDO)
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CENTRO MESA

RIS GERDRE e o s emilsion con huevo de codorniz

ByMlica crujiente de queso fresco y langostinos con coulies de frutos

rojos
IR EER ElEoR A ciicicon reduccion de Pedro Ximenez
PRER N B o s a 5o de ostras y muselina de ajo

PGSRt el e tempura con alioli de ajo-negro

Lomo de ternera a la brasa
POSTRE

Tarta de serradura

BODEGA

Vino tinto Vina Puebla Crianza
Cerveza de barril
Agua mineral y refrescos

Café, té o infusidn

PRECIO POR PERSONA:
41,00€ (IVA INCLUIDO)
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CENTRO MESA

Carpaccio de ternera marinado, queso de oveja, mango y su vinagreta

Bao de chipirones fritos con mahonesa de kimchi

PRIMERO

Y Ee AR oseRcom bogavanite

SEGUNDO

Lingote de cochinillo al horno
OIS IR E

Torrija caramelizada con helado

y salsa de lotus

BHOIIEIG A

Vino tinto Vina Puebla Crianza
Cerveza de barril
I Rl e frescos

Café, té o infusidon

PRECIO POR PERSONA:
46,00€ (IVA INCLUIDO)
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CENTRO MESA

Brioche de carrilleras con cebolla encurtida y mahonesa de kimchi

SET G R AR foile con sialsa de puerros asados

PRIMERO

Bacalao a baja temperatura confitado en AOVE y gratinado con

mahonesa de puerros asados

SEGUNDO

Solomillo de ternera con foie y reduccion de su jugo
POSTRE

Taria d€ queso y turron

BODEGA

o iieon iiina Puebla Crianza
@ = de barril
Agua mineral y refrescos

Cafe, té o infusion

PRECIO POR PERSONA:
49,00€ (IVA INCLUIDO)




TOdOS lOS menﬁs son SUSCCptiblCS a cambios dC platos, S¢ le presupuestaran sin

ningun compromiso.

Para facilitarnos la labor y ofrecerles un mejor servicio, les rogamos que unos
dias antes de la celebracion nos informen en los menids donde da la opcio'n a

elegir platos dC la cantidad dC cada uno de 105 segundos que van a tomar.

Los entrantes dC 105 menﬁs que van al centro dC mesa sera’n para compartir cada

4 comensales.
Precios especiales en copas de sobremesa (excepto marcas premium)

En caso de desear un vino distinto a los que ofrece el restaurante, le daremos

presupuesto sin compromiso.
Todos los menus se serviran a mesa completa.

Es importante que nos informen previamente de personas con posibles

intolerancias alergias alimenticias.
Rogamos confirmen el servicio para hacer la oportuna reserva.

El restaurante se reserva el derecho a cobrar la mitad de los cubiertos fallidos
(cuando supongan mas de 5 personas fallidas) que hayan sido concertados si no

nos informan de las ausencias, al menos, con un dia de antelacion.

Para cualquier duda o consulta estamos a su disposicion en el

teléfono del restaurantce:

927213879 | 627540136

globo@restauranteglobo.com

Agradecemos su confianza depositada €n Nosotros.
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